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Fuente de Soda
i Comparte la Felicidad !




IBienvenido!

Fuente de Soda

i Comparte la Felicidad !

La propina sugerida del 10% es voluntaria y puede ser modificada o rechazada por el cliente.
De acuerdo con la Ley 1935 de 2018, la totalidad de las propinas se distribuye
entre el personal del servicio.
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DESAYUNOS

HUEVOS TOSTADAS

e Americano con Huevos en cacerola, e Tostadas Francesas con Huevos Revueltos

revueltos, pericos 6 rancheros... o cacerola
con arepa, pan, queso, fruta y jugo suaves y cremosas tostadas
de temporada, chocolate o café. acompanadas de tocino ahumado,
$21.900 fresas y banano.
$21.000

e Americano con Huevos en Omelette
con champifnones, maiz tierno,
mozzarella, jamon, arepa, pan, queso,
fruta y jugo de temporada, chocolate
o café.

$26.900 $21.000

CALENTADO e Caldo de Costilla de Res

250grs. de costilla, arepa, pan,
queso y chocolate o café.

¢ Tostada de Aguacate con Huevos Revueltos
o Cacerola
pan artesanal, aguacate frescoy
tocino ahumado.

e Antioquefo con Huevos al Gusto.

con arepa, pan, queso, platano
maduro y chocolate o café. $29.000

$26.000

e Antioqueio con Carne de cerdo

o Chicharron.
con arepa, pan, gueso, platano

maduro y chocolate o café.
$33.000
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PARA COMPARTIR

e PALITOS DE QUESO
6 Unds, de queso mozzarella
cubierto en hojaldre con
salsa al gusto.
$27.000

« FLAUTAS BOLONESA
6 Unds, de hojaldre relleno de

qgueso mozzarella con bolonesa y
salsa al gusto.

$17.000 :

s EMPANADAS COCTELERAS FLAUTAS DE QUESO
10 Unds, de empanadas de papa 6 Unds, de hojaldre dulce relleno de
acompanadas de aji de la casa. queso mozzarella con salsa al gusto
$16.000 $17.000

* QUESO ASADO

gigr%\ggrgaudes?jziicaosalsa M E N U D E L D IA

dulce de uchuva. Lunes a Sabados

$24.000 i ®* Sopa, arroz, proteina, guarnicion,
* CHICHARRON ensalada, guandolo y postre.

3009 con platano maduroy $28.000

arepa.

N MENU INFANTIL
e SALCHIPAPAS COQUETICA * NUGGETS DE POLLO

Papas a la francesa con trozos Nuggets de pollo y papas

de salchichas y pollo desmechado, a la francesa.

banado en salsa cremosa de la
casa y queso mozarella.

$31.000

b Incluyen Gaseosa pequenfa
MINI HAMBURGUESA y bola de helado.

Carne jugosa, cebolla grille,
queso derretido y tocineta

con un toque sutil de salsa

BBQ.



« MESON BURGER
jugosa carne de res, pan artesanal,
lechuga crespa, tomate, cebolla
caramelizada, tocineta, mozzarella
y cheddar.

Sencilla. (150g) $30.000

Doble (300g) $42.000

MESON PREMIUM BURGER

el balance perfecto entre una
mermelada de tocineta y ron vigjo
de caldas, un cremoso queso crema
de sweet chili, vegetales frescos y
una jugosa cane de res.

Sencilla. (150g) $35.000
Doble (300g) $46.000

BUFALO BURGER

jugosa carne bufalo, pan artesanal,
lechuga crespa, tomate, cebolla
caramelizada, tocineta

y mozzarella.

Sencilla. (150g) $30.000
Doble (300g) $45.000

SANDWICHS

o
alll |
- > -

-

i i
e - ' - o .
N . ﬁ&— B o .~
% R g
i e

e BONDIOLA
Pan artesanal, bondiola cocida y
ahumada durante 3 horas, con salsa
de la casa

$28.000

DE POLLO

Pan artesanal, pollo desmechado,
tocineta ahumada y queso.
Acompanado de vegetales frescos
salsa de ajo o salsa de pimentdn

$28.000

[+ ROPA VIEJA

ol

Pan artesanal, carne de res
desmechada y queso.
Acompanado de vegetales frescos,
mMaicitos, salsa de ajo o salsa de
pimenton

$41.000

* VEGETARIANO

Pan artesanal, vegetales frescos
salteados y aderezo de la casa

$18.000
(opcion de adicion de champifones)

$20.000
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e ALITAS APANADAS
en salsa BBQ, miel mostaza o
bufalo picante y papas ala
francesa.

$32.000

e BURRITO MIXTO
180g de res y pollo, pico de gallo
gueso mozzarella, salsa bufalo
frijol y arroz

$31.000

e SALCHIPAPAS COQUETICA

Papas a la francesas con trozos
de salchichas y pollo desmechado,
banado en salsa cremosa de la
casa y queso mozarella. $32.000

$32.000

PASTAS

PENNE | SPAGHETTI | FETUCCINI

e CARBONARA
Salsa alfredo, champinones,
tocineta, parmesanoy
tostaditas.

$37.000

e SICILIANA
trozos de pollo, tomate cherry,
champinones, tocineta, permesano

y tostaditas.

* SALCHIPAPA TRADICIONAL
papas a la francesa, con salchicha
Americana, huevo de codorniz
y queso motzarella

$40.000
* B NP/ « STROGANOFF
salsa napolitana, A s de res, 180g de solomito tierno corte de res,
parmesano y tostaditas. champifones y una cremosa salsa a
$42.000 base de vino tinto.

$55.000
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e PHILADELPHIA MAKI  EBI TEMPURA MAKI
salmon, aguacate, queso crema, langostinos en tempura, aguacate,
salsa de soya, salsa teriyaki, Mmayonesa asiatica, salsa de soya,
jengibre y wasabi. salsa teriyaki, jengibre y wasabi.
$38.000 $39.000

 EBI AL PANKO e CALIFORNIA MAKI
langostinos apanados, queso palmitos de cangrejo, aguacate,
crema y una salsa cremosa gueso crema, salsa de soya,
de la casa. salsa teriyaki, jengibre y wasabi.
$43.000 $36.000

e PACIFIC MAKI
platano maduro, salmon
tempurizado, aguacate, queso
crema salsa de soya, salsa teriy aki,
jengibre y wasabi.

$43.000

e IKA MESON ROLL

langostinos apanados, queso
crema, madurito, salsa ika y
cebolla de puerro caramelizada.

$45.000

« COMBINADO
eleccion de dos medias porciones
para completar un rollo.

$45.000
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PLATOS FUERTES

e LENGUA A LA PARRILLA O e CHULETA VALLUNA
EN SALSA CRIOLLA 300 gr de pierna de cerdo
300G de lengua en tempura
$47.000 $35.000

* SOBREBARRIGA A LA PARRILLA « CORDON BLEU
O EN SALSA CRIOLLA 300g de pollo relleno de jamoén y
300G de lengua queso mozzarella, en salsa de:
$49.000 champifnones, tocineta o queso.
Disfrdtalos con papa a la francesa, $42.000
papa al vapor o yuca al vapor en e FILETE DE SALMON

salsa criolla, acompanhados de

250g de filete de salmon en salsa
ensalada de la casa.

de tamarindo.

« ARROZ VEGETARIANO $59.000
salteado de champinones, pimenton, * FILET MIGNON
zanahoria, zucchini,albahaca, apioy 300g de corte medallén de
papas a la francesa solomito, tocineta, salsa demiglace
$36.000 de vino tinto y champifiones.

* MOJARRA PBHONQ
Con patacones, limon, ensalada y vinagre CODITOS AHUMADOS
$45.000 Coditos de cerdo ahumado

« COSTILLA DE CERDO AHUMADA terminados en reduccién de la casa

) I I N xtur v N
4o deconileshumastnue | SEERCLR S e Y
coccion lentay glaceadas i+

en salsa BBQ $38.000

$42.000 ossoBUCO AHUMADO

Tres horas y media de una coccion
lenta para lograr textura suave

y ahumado artesanal

$58.000

Disfrdtalos con papa en cascos,
a la francesa, criolla o
puré de papa y ensalada.
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PARRILLA

Disfrutalos con chimichurri de la casa, arepa, opcion de papas C ascos,
a la francesa, criolla o puré de papa y ensalada de la c asa

 BABY BEEF * PUNTA DE ANCA e RIBEYE

300g de solomito. 300g de res corte grueso, término

$58.000 $54.000 mMaximo 3/ 4

$49.000

 CHURRASCO * NEW YORK

300g corte grueso, término

$54.000 Maximo 3/4

$53.000

» AZUL

TERMINO
DE LA

CARNE

Maridaje con vino tinto.

» MEDIO

» TRES CUARTOS

» BIEN COCIDO

e PECHUGA DE POLLO e TOMAHAWK DE CERDO
3009 dQNfiIete a Ia.parrilla en s'alsa de: 400g en salsa de chimichurri o
chgmplnohes, tocineta, haw.a'|ana, tamarindo, arepa, opcion de papa
chimichurri o gratinada, opcion de en cascos, a la francesa, criolla o
papa en cascos, a la francesa, criolla o puré de papa y ensalada de la casa.
puré de papa y ensalada de la casa.

$35.000 $53.000

* PICADA PARA DOS
lomo fino de res, cerdo, chicharron,
chorizo argentino, chorizo espanol, g£*
morcilla, papa criolla, arepa,
¥ chimichurri, tomate fresco.

¥ $94.000
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HELADOS

« SALPICON $9.000

e SALPIHELADO $15.000

« SALPIQUESO $16.000

« SALPITODO $17.000

« AFFOGATO $9.000

* TENTACION DE $23.000
MARACUYA

« PASION DE DURAZNO $23.000

e BROWNIE CON $19.000
HELADO

« WAFFLE CON HELADO $24.000
« BANANA SPLIT $22.000

* MALTEADA $18.000
« MALTEADA NEVADA $21.000

« FRESAS CON CREMA $17.000

BOLA DE HELADO
ADICIONAL

Vainilla | Vainilla Chips | Frutos Rojos
Ron con Pasas | Tres Leches

Nata Mani | Brownie

Maracuya | Tiramisu.

$6.500

$9.000
$20.000

« COPA DE HELADO

* COPA DE HELADO Y
QUESO

* COPA DE HELADO Y
FRESAS

ENSALADA DE FRUTAS

$20.000

* NATURAL $22.000

* MEDIANA $35.000
Helado, queso y crema.

* GRANDE $45.000
Helado, queso y crema.

TORTAS ARTESANALES

Chocolate | Red Velvet | Zanahoria
Amapola | Maracuya

$16.000

COMBO

Torta + café a eleccion.
$19.000




BEBIDAS

CALIENTES

e TINTO TRADICIONAL
« AMERICANO

e CAFE CON LECHE

« CAFE MACIATO

« CAPPUCCINO

« AFFOGATO

« MOCCACCINO

o LATTE
« EXPRESSO

« AROMATICA FRUTAL
* AROMATICA TRAD.

* MILO

* TE MATCHA

FRIAS

* JUGOS EN AGUA $10.000
* JUGOS EN LECHE $13.000

Mango | Mora | Guanabana | Fresa
Lulo | Papaya | Maracuya | Pina
Guanabana-Pina | Lulo-PiAa
Papaya-Pina

* LIMONADA NATURAL $10.000
* LIMONADA DE COCO $13.000
« LIMONADA CEREZADA $16.000

* LIMONADA $10.000
HIERBABUENA
* MILO $11.000

« GRANIZADO DE CAFE $13.000

»« GRANIZADO DE FRUTAS $13.000
Pina | Guanabana | Mora | Fresa | Mango
Maracuya | Lulo.

* MOCCA NEVADO $16.000

e SODA SABORIZADA $13.000
Frutos Rojos | Herbal
|Flor de Jamaica.

» SODAS CITRICAS $13.000
Limdon | Maracuya | Fresa | Lulo | Mora.
e SODA DE VERANO $32.000

Soda Maracuya | Shot de ginebra

« LIMONADA DE VINO $15.000
* LIMONADA DE CAFE $12.000

En Leche

En Leche de almendras

* TE CHAI

En Leche

En Leche de almendras

SA

$3.000
$5.500
$6.500
$6.000
$8.000
$9.000
$10.000
$8.000
$5.500
$7.000
$4.000
$9.000

$10.000
$14.000

$10.000
$15.000
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OTRAS BEBIDAS

GASEQSAS

Coca-cola Normal | Coca-cola Zero

Tamarindo | Ginger | Bretana

e ELECTROLIT
* GATORADE

 AGUA MANANTIAL
cony sin gas

e COLAY POLA

CERVEZAS

$7.000

$15.000
$11.000

$7.000

$9.000

e« CERVEZAS NACIONALES $9.000
aguila | aguila light | aguila negma

poker

* CLUB COLOMBIA
dorada | negra | roja

* STELLA ARTOIS
e CORONA
e CORONA ZERO

* MICHELADA O
PREPARADA

$9.500

$11.000
$11.000
$11.000

+$4.000

8 CUATRO CERVEZAS

CUBETAZOS

CUATRO CERVEZAS
NACIONALES
$28.000

CUATRO CERVEZAS
NACIONALES + ENTRADA
FLAUTA O EMPANADAS

$40.000

PREMIUM
$39.000

CUATRO CERVEZAS
PREMIUM + ENTRADA
FLAUTA O EMPANADAS

$52.000
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AGUARDIENTE

e Amarillo
Caldas

e Verde

Antiogueno

* Rojo
Antioqueno

e Azul
Antiogueno

RON

* Viejo Caldas Tradicional
 Viejo Caldas 8 Ainos
 Viejo Caldas 5 Anhos

TEQUILA

e Jose CuervO
* 1800 Aiejo

WHISKY

e Buchanan’s Master
e Buchanan’s Deluxe
e Old Parr

MEDIA

$59.000
$59.000

$59.000

$59.000

$69.000
$99.000
$89.000

$179.000
$179.000

BOTELLA

$99.000

$99.000

$109.000
$149.000

$170.000
$339.000

$290.000
$280.000
$249.000

RON

y VIEIO DE
JALDAS

CARTADEBRY
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SANGRIA

JARRA DE SANGRIA COPAS
* Tinto | Rosé | Blanco $99.000 Tinto | Blanco $25.000

_ROSADO TINTO

Ramén Bilbao | Viura $109.000 © Pata Negra | Tempranillo
e Las Moras | Malbec $89.000

ESPUMOSO e Ramoén Bilbao
Botella Media Botella
JP Chenet | Rosado | Blanco $79.000 $119.000
$109.000
MOJITO $20.000
ron blanco, hierbabuena, limoén fresco y soda.
CUBA LIBRE $20.000
ron viejo de caldas, coca-cola, zumo y rodajas de limon
TEQUILA SUNRISE $27.000
tequila Jose Cuervo, granadina y zumo de naranja

* MARTINI $30.000
ginebra Gordons, Martini extra dry y aceituna

« PINA COLADA $30.000
pina fresca, pifa colada, licor de coco y ron afnejo

* MARGARITA $25.000
tequila José Cuervo, triplesec, zumo y rodajas de limon

* GIN TONIC $29.000
ginebra Gordon s, zumo de naranja y agua tonica

* GIN PINK $30.000
ginebra Gordon's, cerezas y agua t onica

e RUBY DE LIMON $18.000

fresa, granadina, zumo de limdn, ginger y aguardiente






Fuente de Soda
i Comparte la Felicidad !

Estamos al servicio de Ia gente

V servimos alegria
© 314 6.000.000 - en: (O)
X reservas@hotelelmeson.com.co W .
9 Cra. 3 N° 15-61, La Dorada, Caldas @hotelelmesondorada




